! WALLART 21 de marzo de 2026

USED EQUIPMENT FOR THE BEVERAGE INDUSTRY

Fiche produit

FERMENTADORES - 10HL

Descripcion breve del producto:

Fermentadores de 10 hl (12,5 hl en total) capaces de soportar una presiéon de 3 bar. Con un aislamiento de 80 mm, estos
depdsitos disponen de dos zonas de refrigeracién (cadscara y cono) para el glicol. Incorporan equipos de seguridad

(disyuntor de sobrepresién/vacio) y de control (enlace).

DETALLES TECNICOS

Capacidad nominal 10 hl
Capacidad total 12,5 hl
Presién de trabajo 3 bar
Aislamiento 80 mm
Zonas de refrigeracién 2 zonas (1 céscara, 1 cono)
Control de frio Electrovalvula para glicol
Equipamiento (General) | Bola CIP, Puerta de registro, Toma de muestras, Sonda de temperatura
Seguridad Sistemas de seguridad contra sobrepresién y vacio, Bonding
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https://wallart.fr/producto/cubas-de-fermentacion-10-hl/?lang=es
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