
Cuves de fermentation (20 hl)
Catégories: Brasserie, Cuves : Fermenteurs, Levuriers, TBF,
Fabrication

Description courte du produit :

Fermenteurs de 20 hl

Construit par CoEnCo (Belgique) en 2012

Volume : 24 hl (brut) – 20 hl (net)

Angle du cône : 75°

 

Dimensions H : 3639 mm x Diamètre : 1306 mm

2 zones de refroidissement : Latérale et cône

Porte Trou d’homme sur le côté

Robinet prise d’échantillon

Boule de lavage

Bondonneur

Système prise au clair (2 sorties en bas)

 

Pression :

– Cuve : 2 bar (pression d’essai à 3 bar)

https://wallart.fr/wp-content/uploads/2025/09/logo_wallart.jpg
https://wallart.fr/produit/cuves-de-fermentation-20-hl/
https://wallart.fr/categorie-produit/brasserie/
https://wallart.fr/categorie-produit/brasserie/production/cuves-fermenteurs-levuriers-tbf/
https://wallart.fr/categorie-produit/brasserie/production/


– Enveloppe de refroidissement : 3 bar (pression d’essai à 5
bar)

 

2 cuves disponibles

 

Galerie de produits:


