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USED EQUIPMENT FOR THE BEVERAGE INDUSTRY

Fiche produit
21. Marz 2026

FERMENTER - 10HL

Kurzbeschreibung des Produkts:

Fermenter von 10 hl (12,5 hl insgesamt), die einem Druck von 3 bar standhalten kénnen. Die Behalter sind mit einer 80
mm dicken Isolierung versehen und verfiigen Uber zwei Kihlzonen (Ring und Kegel) fir das Glykol. Die Tanks sind mit

Sicherheitsvorrichtungen (Uberdruck/Vakuumablass) und Kontrollvorrichtungen (Spundung) ausgestattet.

TECHNISCHE DETAILS

Nominale Kapazitat 10 hl
Gesamtkapazitat 12,5 hl
Arbeitsdruck 3 bar
Isolierung 80 mm

Kihlungszonen

2 Zonen (1 Ring, 1 Kegel)

Steuerung Kalte

Magnetventil fir Glykol

Ausrustung (Allgemein)

CIP-Kugel, Mannlochtur, Probenentnahme, Temperatursonde

Sicherheit

Sicherheitssystem Uberdruck- & Vakuumbrecher, Bondage

Produktgalerie:

AT
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https://wallart.fr/produkt/gaertanks-10-hl/?lang=de
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