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USED EQUIPMENT FOR THE BEVERAGE INDUSTRY

CERVEJARIA COMPLETA - 10 HL

Fabrica de cerveja artesanal completa e operacional centrada numa sala de
brassagem IFIND de 10 hl (2016). A linha estad equipada com um moinho com um
moinho SOMMER UNIVERSAL 22 (100 kg/h) e um sistema de arrefecimento de
duas fases com recuperacao de agua quente.

O pacote inclui :

= Fermentacao/Armazenamento: 2 fermentadores IFIND ATMO (10 hl
utilizaveis) e 4 cubas de armazenamento IFIND (1.084 L, 3 bar),
completados por 2 cubas de servico MUELLER (500 L, 3,9 bar).

= Engarrafamento: Enchedora JS MASCHINEN H4 linear ISO (2017) (4
bicos, 400 bph em 33 cl) e rotuladora DMC MEGA2 R (2018) (500 bph,
COrpo € VEerso).

= Servigos gerais: geradores de vapor GHIDINI BENVENUTO (90 Kw),
chiller MTA TWE EVOO081 (16,5 Kw), compressor ATLAS-COPCO (10 bar)
e tratamento de dguas (descalcificador + osmose inversa).

PORMENORES TECNICOS :

Cervejaria (Marca/Ano) IFIND (2016)

Capacidade de infusao 10 hl por infusao

Trituracao/fervura (camisa dupla), filtro

Configuracao do recipiente
gurag P integrado/redemoinho
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Moagem

Moinho SOMMER UNIVERSAL 22 (100 kg/h,
aspiracao)

Deve arrefecer

2 fases (agua/glicol) com recuperacao de calor

Depdsito de agua quente

20 hl (com serpentina de vapor)

Tanques de fermentacao
(ATMO)

2 x 10 hl ateis (12,5 hl total, IFIND 2016)

Reservatodrios de protecao
(pressao)

4x1.084 L (IFIND 2016/2019, pressao 3 bar)

Reservatdrios de servigo
(pressao)

2 x 500 L (MUELLER, pressao 3,9 bar)

Enchedor (Marca/Ano)

JS MASCHINEN H4 (2017), linear 4 bicos

Velocidade de enchimento

400 bph (33 cl), compativel de 33 a 100 cl

Etiquetadora (Marca/Ano)

DMC MEGA2 R (2018), Corpo e costas

Velocidade de etiquetagem 500 bph
, MTA TWE EVOO081 (2016), 16,5 Kw / 20.000
Refrigerador L
frigorias/h
GHIDINI BENVENUTO (2016), Total 90 Kw (8,5
Geradores de vapor (2) bar)

Compressor

ATLAS-COPCO LFX 2.0 (2014), 10 bar

Tratamento de agua

Descalcificador DUPLEX + osmose inversa 200
L/h

225, rue Marie Curie - 59118 Wambrechies - FRANCE

Tel +33 (0) 320 93 66 71 - Fax +33 (0) 320 92 80 74

SARL AU CAPITAL DE 41200€ - R.C. LILLE B 331 203 638 - CODE APE 4669 B - TVA FR 59331203638

www.wallart.fr - info@wallart.fr



https://wallart.fr/wp-content/uploads/2025/12/LOGO-EN-BEVERAGE.png

@WALLART

USED EQUIPMENT FOR THE BEVERAGE INDUSTRY

Skid CIP, bomba mével INOXPA SE20 (2016),

Diversos ‘.
equipamento de laboratorio (Haffmans)
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