@WALLART

USED EQUIPMENT FOR THE BEVERAGE INDUSTRY

FERMENTADORES - 10HL

Fermentadores de 10 hl (12,5 hl no total) capazes de suportar uma pressao de 3 bar. Com um isolamento de 80 mm, estas
cubas tém duas zonas de arrefecimento (concha e cone) para o glicol. Dispéem de equipamentos de seguranca (disjuntor de

sobrepressao/vécuo) e de controlo (ligagao).

PORMENORES TECNICOS

Capacidade nominal 10 hl

Capacidade total 12,5 hl

Pressao de trabalho 3 bar

Isolamento 80 mm

Zonas de arrefecimento 2 zonas (1 concha, 1 cone)

Controlo de frio Vélvula solenoide para glicol

Equipamento (geral) Bola CIP, Suporte de caixa de visita, Entrada de amostras, Sonda de temperatura
Segurancga Sistemas de seguranca contra sobrepressao e vacuo, Ligacao
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