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USED EQUIPMENT FOR THE BE

6 DEPOSITOS DE
FERMENTACION DE ACERO
INOXIDABLE PARA EL VINO

Descripcion breve del producto:

6 fermentadores de acero inoxidable

Construido por SPEIDEL

= 2 x 10.000 L con tubo exterior para refrigeracién (recirculaciéon) (J 160
cm - H 565 cm)

= 3x 10.000 L con doble camisa (4 160 cm - H 565 cm)

= 1 x15.000 L con doble camisa (d 185 cm - H 650 cm)

Depositos independientes con :

= Puerta de alcantarilla

= Nivel exterior

= Sensor de temperatura

= Muestra de ingesta

= 2 valvulas para vaciar el deposito (por abajo o abiertas)
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Galeria de productos:
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